3-RETTERS MENUER

(PRISERNE ER GALDENDE VED MIN. 20 COUV.)

FORRETTER:
[ ] Klassisk rejecocktail med salat, rejer, asparges, citron og dressing ................ccccccvviiii ... akr. 97-
[ ] Lakseroulade, varm- og koldrgget laks anrettet pa salater med aeble og troffelolie ................. akr. 129,-
[ ] Reget laksetatar med kapers og radlgg pa chiffonade pa salater og pesto ................ccoviii.. akr. 126,-
[ ] Carpaccio af oksemgrbrad med rucola, parmesan, pinjekerner og vinaigrette ......................... akr. 139,-
[ ] Stegt kammusling med ventreche bacon, blomkalspuré, radiser og karseolie .............................. akr. 152,-
[ ] Jordskokkesuppe med bacon 0g PUMBE ..........coo oo akr. 102,-
Alle forretter serveres med hjemmebagt brad.

HoOVEDRETTER:
[ ] Krydderstegt nakkekam med bagte gulergdder og glaserede lgg

hertil smarstegte kartofler samt Sauce Robert ..... ... . ... akr. 283,-
[ ] Kalvesteg stegt som vildt m/portvinsblommer, bgnnesauté, waldorfsalat, tyttebzer og

agurkesalat, ristede kartofler samt vildtflgdesauce .................... akr. 298,-
[ ] Perlehgnebryst med smgrsauterede grgntsager, pommes rissoles samt svampe velouté ........... a kr. 286,-
[ ] Oksefilet med smarsyltede perlelgg m/persille, friterede jordskokker,

pommes fondant 0g sauCe SPagNole ... ... ... oo akr. 347,-
[ ] Helstegt oksemgrbrad med langtidsbagt pastinak, saltbagte skalottelgg, shiso

samt pommes Anna og sauce bordelaise ........ ... akr. 398,-
[ ] Kalvemgrbrad med citrusdampede champignons, langtidsbagte cherrytomater

hertil duchesse og sauce italienne ... ... ... a kr. 398,-
DESSERTER:
[ ] Pandekager med vaniljeis og chokoladesauce pyntet med frisk frugt ................................. akr. 101,-
[ ] Pzere Belle Helene pocheret pzere med vaniljeis og chokoladesauce .................................. akr. 89,-
[ ] Cheesecake med smag efter eget BNSKe ........ ... akr. 99,-
[ ] Créme brulée med vaniljeis og rasyltede baer ..............o oo akr. 138,-
[ ] Hjemmelavet is med chokolade, hasselngdder og marcipan pyntet med bzercoulis

og arstidens friske frUgter ... ... akr. 101,-
[ ] Gateau marcel med creme anglaise og friske baer ... ... ... ... .. akr. 114,-

Priserne er inklusive betjening, opdcekning med stearinlys, servietter samt duge.

Vi har forsogt at sammenscette vores materiale sd let overskueligt som muligt, sa du i ro og mag kan
sammenscette din fest, som du onsker. Har du andre onsker eller spargsmdl, stdr vi naturligvis til disposition.

Vi bestreeber os pad at gore hver en fest individuel.



