FROKOST

(SERVERES FRA KL. 12.00-16.00)
SiLD

Hjemmelavet kryddersild m/Iag, kapers, &g og rugbrad ........ ..o
Hjemmelavet karrysild med lag, kapers, &ble, segogrugbred ...
Stegt sild med aeblekompot og dild pa rugbrad ...

SM@RREBR@D

Lun stegt fiskefilet med remoulade 0g CItIoN ... ...
/g og rejer med MayonNaise 0Q CIEION .. ... ..ot e
Fiskefilet med rejer og mayonnaise pa rugbrad ...
Rejer pa franskbrad med citron 0g MayonnNaise .............cooiiiiii e
Gravad laks med raevesauce pa ristet lyst brad ........ ...
Hjemmelavet hgnsesalat med bacon pa ristet markt eller lystbrad ...,
Stegt kalvelever med svampe, 169 0g bacon ... . ...
Lun leverpostej med svampe, bacon, surt og rugbrad ........ ...
Roastbeef med remoulade, peberrod og ristede 1og ...
Hakkebaf med blade lag 0g spejlaag ...
Pariserbafimed:garm e e e e
Tatar med garniture 0g rd 2ggeblomme ... ... ..o
Mearbradbef med champignon ala creme ogrugbrad ...

OsTE

Gammelost med fedt, sky, [6g 0g M@rk rom ... ...
Friturestegt brie med solbaersyltetd) ...... ..o
Saint agur - let fransk blaskimmel - serveres med syltede ngdder og hjemmelavet knaekbred ................

FROKOSTTALLERKEN (M. 2 COUV) ..o

Kryddersild m. zeg, lag og kapers. Fiskefilet m. remoulade og citron. Mgrbradbaf m. blgde log og surt
Saint AgUr - let blaskimmel m. syltede ngdder. Serveres med brgd og hjemmelavet knaekbrad.

TiLkoB

Rejer med mayonnaise 0g CItrON ...t
Roastbeef med remoulade, peberrod og ristede [@g ..ot
Kransekage i oriim rermerrrrrmemssm ool | Bovooeeeeesnnnesnsnnranensnenenesenne o b e e e neee e b E L

LETTE RETTER

Stjerneskud - dampet & stegt fiskefilet, rejer, asparges, red dressing og citron................coooiiiia...
/Aggekage -gammeldaws eggekage med tomat, purleg og bacon samt rugbred - ............................

KAFFE

Kaffe eller te ad loitUM ..o
Cappuccino, Cafe Latté eller ESPreSso ........o.iuirii e
- Dobbelt af OVENSTAENAE ... .
Irish coffee, Mandarin coffee eller French coffee 3 cl. ... .. ... e
Grgnlandsk kaffe — whisky, kahla & cointreau ...
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