FrROKOST

(SERVERES FRA KL. 12.00-16.00)

S1iLD

Hjemmelavet kryddersild m/lgg, kapers, segogrugbrad ...
Marineret sild m/lgg, kapers, a&g og rugbrad .......... ...
Stegt sild med a&blekompot og dild parugbrad ... ...

OSsTE

Gammelost med fedt, sky, lgg 0g Mark rom ...
Friturestegt brie med solbaarsyltetd] ... ...
Saint agur - let fransk blaskimmel- med syltede r@dlgg samt hjemmelavet knaekbred .........................

SMO@RREBRG@D

Lun stegt fiskefilet med remoulade 0g Citron ....... ...
Agogrejer med mayonNaise 08 CItrON ... ... e
Fiskefilet med rejer og mayonnaise parugbrad ...
Stjerneskud - dampet og stegt fiskefilet, rejer og asparges samt r@d dressing og citron .......................
Hjemmelavet hagnsesalat med bacon pa ristet mgrkt eller hvidtbrad ..............................................
Stegt kalvelever med svampe, lggogristetbacon ..................
Roastbeef med remoulade, peberrod ogristede l@g ..o
Hakkebgf med blgde 188 08 SPEJIagg .........ooeie
Pariserbgf med garniture ... ...
Tatar med Klassisk Garniture ... .. ...

FROKOSTTALLERKEN (MIN.2COUV) oo

Kryddersild m. zeg, lag og kapers. Fiskefilet m. remoulade og citron. Mgrbradbaf m. blgde Igg og surt
Saint Agir - let blaskimmel m. syltede lgg. Serveres med brgd og hjemmelavet knaekbrad.

TILK®B

Rejer med mayonnaisSe 08 CitrON ... ...
Roastbeef med remoulade, peberrod ogristede l@g .............coooooiiiiii
KEANSEKAEE ... o o

KAFFE

Kaffe eller te ad libitUm ... o
Cappuccino, Cafe Latté eller ESPresso ...
- Dobbelt af OVENStABNAE .. ..
Irish coffee, Mandarin coffee eller French coffee Scl. ...
Granlandsk kaffe - whisky, kahlGa & cointreau ...... ...
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